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Pates au safran — sauce bacon au poivre

Pour 4 personnes

— Ingrédients

1 oignon

150 gr de bacon

2 ou 3 petits poivrons

20 cl de bouillon de poulet
20 cl de créme fraiche

sel et poivre

pates au safran

B Recette

votre godt.

Faites cuire a feu doux I'oignon et le bacon dans une poéle.
Ajoutez le bouillon et la creme fraiche, mélangez.

Hachez finement l'oignon. Coupez le bacon et les poivrons en laniére.

Incorporez les poivrons et laissez cuire quelgues minutes. Salez et poivrez a

Bon Appétit !




